
Öffnungszeiten für unser Stammhaus in Stuttgart
Montag - geschlossen 

Dienstag bis Donnerstag 08:00 bis 18:00 Uhr
Freitag 07:30 bis 18:00 Uhr

Samstag 07:00 bis 13:00 Uhr

 Stammhaus       04.06. – 10.06.26 
Der Deal der Woche: 
Frischer Schweinebauch QZBW oder 
als Farmersteaks, grillfertig gewürzt und mariniert. 

 
1,09 €/100g 

Schweine-Filet bratfertig zugeschnitten TK, einzeln vakuumiert 1,19 €/100g 
Cevapcici roh, herzhaft gewürzt mit einem Hauch Knoblauch 1,59 €/100g 
Für wahre BBQ-Enthusiasten unverzichtbar: 
Rinder Flank Steak – kräftig im Geschmack, mariniert 

 
2,69 €/100g 

Erst der Schinken macht den Spargel komplett: 
Original Stuttgarter Bauernschinken QZBW, ganz  
naturbelassen, rustikal mit kleinem Fettrand, schonend - gegart,  
Original spanischer Serrano Schinken mindestens 9 Monate 
gereift, frisch für Sie nach Wunsch geschnitten 

 
1,99 €/100g 
 
2,99 €/100g 

Vorteils – und Großverbraucherpackung: 
Currywurst Balls Stück à 15g im 1kg Aromapack 
passend dazu 
im 200g Becher das Curry – Gewürzketchup 
nach unserer Rezeptur  
Ideal für die Currywurst zu Hause, beliebt bei Groß und Klein  

 
1,19 €/100g 
 
1,89€/Becher 

Wir lassen die Sau raus! 
Putensaiten Pute pur, 10 Paar á 100g SB Aromapackung. 

 
15,90 €/Pkg 

Unwiderstehlich unser hausgemachter Fleischkäse Aufschnitt 
Fleischkäse fein, - grob, Zwiebel oder Hot Chili Fleischkäse 
In bester Schneider Qualität immer ein Genuss  

 
1,59 €/100g 
 

Hausgem. Wurstsülze mit roter Paprika, frisch für Sie geschnitten 1,59 €/100g 

Wenn‘s mal schnell gehen soll: 
Putengeschnetzeltes in Curryrahmsauce  
mit Früchten und Gemüsereis in der 400g Schale 

 
7,29 €/Schale 

Änderungen und Druckfehler vorbehalten! 
Stammhaus Stuttgart, Gutenbergstr.47  0711/618576 

www.der-metzger-schneider.de 
    Mo.:  geschlossen    Di. -   8.00 Uhr bis 18.00 Uhr 

Fr.:   7.30 Uhr bis 18.00 Uhr Sa.:  7.00 Uhr bis 13.00 Uhr 
Donnerstag Feiertag 

Täglich erhalten Sie ausgesuchte Käsesorten und Salate, 
frischen Fisch von Mittwoch bis Samstag 
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